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BOF—N MENUS CANTIN ES SCO LAIRES Toutes les viandes sont d’origines Francaises sauf exception noté dans les menus

Du 16 au 20 Mars 2026 Du 23 au 27 Mars 2026 Allergéne Loi Egalim
Salade d’Endives ./ Miche ./ W ® | Giuten \"4 Végétarien
— Colombo de Poulet @ Pizza @ | Crustacés f@' Viande bovine Frangaise
g Pomme Sautées Quatre Fromages @ O @ @ At Agricultures Biologiques
! Fromage AOP @ Fromage AOP @ @ |roisson Label Rouge
Fruit de Saison Fruit de Saison @ | Arachide Poisson issu d’'une péche
Velouté Dubarry @ ¢ Céleri Rémoulade & & & @ soi: & Filiere Bleu Blanc Coeur
_ | Spaghetti Bio Véggie @ & Boeuf a la Provencale ® . ¢ ig’g%ﬁ 'i?;%e“se RO =
S
E Emmental Rapé Haricots Verts B | Fruit 3 Coques Fait Maison
= Fromage AOP @ Yaourt Nature Sucré Local @ ®) | Céler - Pain de BOEN SUR
LIGNON
Fruit de Saison Marbré au Chocolat @ &) \. o’ | Moutarde Estampille Agrément
® Sésame o Ple.
Salade Verte ./ Riz Nigois © ) @ | sulfite s
= Filet de Dinde a la Créme @ @, | Lupin
b= Couscous Agneau Merguez :
3 Brocoli @ | Mollusque
™ | Yaourt Aromatisé Local @ Fromage AOP @
Fruit de Saison Fruit de Saison
— | Macédoine de Légumes & Radis Beurre @
9| Dos de Colin au Curry @ @ Moules Persillées @ @
s : 3 ; /
T Riz Thai Pommes Rissolées
E Fromage AOP @ Fromage AOP @
Fruit de Saison Compote de Pomme

Des variantes aux menus pourraient survenir suivant les cours des denrées alimentaires et des effectifs.

Consommeé le jour méme




