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BOEN W Toutes les viandes sont d’origines Francaises sauf exception noté dans les menus
Du 15 au 19 Septembre 2025 Du 22 au 26 Septembre 2025 Allergene Loi Egalim
Salade Tomate Bio Melon @ | Giuten \"4 Végétarien
S Paleron de Veau Jambonnette de Poulet Confite @ | Crustacés ﬁf Viande bovine Frangaise
g Lentilles Pommes Sautées &) | E&uf a8 | Agricultures Biologiques
-l Yaourt a Boire Bio @ Croc Lait Bio @ @ | roisson ; Label Rouge
Fruit de Saison Fruit de Saison @ | Arachide Poisson issu d’une péche
Rosette Radis Carottes Rapées v . Soja %5' Filiere Bleu Blanc Coeur
Crousti Fromage o . Produit Labélisé AOP -
5 Donuts de Poulet @ © @ 31aTomate ® © @ Lait L AOC ou IGP
H Tomates Provencales Petit Pois ®, | Fruit 4 Coques Fait Maison
s . . ..
Camembert HVE @ Yaourt Nature Sucré Local @ @) | céleri == i?énNgeNBOEN SUR
Fruit de Saison Compote de Poire Moutarde Estampille Agrément
® Sésame 2 . A
Pasteque \"/ Salade Trois Fromages @ Sulfite
= Spaghetti Boeuf Bourguignon Lupin
3 Bio Véggie ® O @ Fusilli Bio @ © @ | Mollusque
™ |  Yaourt Aromatisé Local @ Belle Tomme de Cadi @
Fruit de Saison Fruit de Saison
— Salade Verte Tomates Basilic
-] .
o Brandade de Poisson @ Tempur_a .c!e Colin ,. ©e®
'g Jardiniere de Légumes
g Biiche du Pilat @ Fromage AOP @
Créme Vanille Local @ © Pomme au Four

Des variantes aux menus pourraient survenir suivant les cours des denrées alimentaires et des effectifs.

Consommé le jour méme




