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BOENMENUS CANTINES SCOLAIRES

Toutes les viandes sont d'origines Francaises sauf exception noté dans les menus

Du 17 au 21 Février 2025 Du 10 au 14 Mars 2025 Allergene Loi Egalim
Saucisson Brioché @ © @ Velouté de Courge @ @® Giuten \Y4 Végétarien
5 Sauté de Porc au Curry @ RoOti de Porc Bio @ | Crustacés ’,’*?jf Viande bovine Francaise
g Petit Pois \Y Farfalles @ © & | Euf Ei Agricultures Biologiques
-l Fromage AOP @ A Fromage AOP @ @ | roisson X Label Rouge
Fruit de Saison C Fruit de Saison @ | Arachide Poisson issu d’une péche
Salade de Carottes
Salade Coleslaw \ "/ A ] v ® Soja & Filiere Bleu Blanc Coeur
Orientales
_ | Omelette a 'Emmental © @ N Crousti‘fromage Pané o Lait e Produit Labélisé AOP -
° ® O e = AOC ou IGP
L - - - S
g Gratin Dauphinois @ C Lentilles Vertes @ | Fruit a Coques S Fait Maison
Fromage AOP @ E Yaourt Aromatisé @ @ | céleri S, E?(';nNgeNBOEN SUR
Peche au Coulis s Fruit de Saison Moutarde Estampille Agrément
® . e
ésame A=
Soupe de Légumes D Salade Verte Sulfite
= Boeuf Bourguignon ' Roti de Veau Braisé Lupin
u - ~n
3 | Tagliatelles Fraiches @O® H Barboton @ | Mollusque
= Yaourt Nature Sucré @ I Fromage AOP @
Fruit de Saison Vv Bugnes ® © @
Crépe au Fromage ® O @ | ¢ Jalousie aux Poireaux ©
e~ : e e Terrine de Poisson Normande
g Dos de Colin Basilic Citron @ | R © ® @
c Haricots Beurre Brocoli
g Fromage AOP @ Fromage AOP @
Fruit de Saison Fruit de Saison

Des variantes aux menus pourraient survenir suivant les cours des denrées alimentaires et des effectifs.

Consommé le jour méme




