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BOEN MENUS CANTINES SCOLAIRES

Toutes les viandes sont d’origines Francaises sauf exception noté dans les menus

LA SEMAINE DU GOUT

Du 14 au 18 Octobre 2024 Du 4 au 8 Novembre 2024 Allergene Loi Egalim
Salade de Chou Kale Vv Salade Coleslaw ) @ | Gluten \Y4 Végétarien
= No'x.de J'ambon A Poulet Bio RoOti @ | crustacés T‘%f Viande bovine Francaise
'g au Miel d’'Orange =
3 Riz Basmati C Jardiniére de Légumes &) | Euf 4t Agricultures Biologiques
i
Yaourt Local @ A Fromage AOP @ @ | Poisson &2 Label Rouge
Carottes Cake @ @O N Donuts d’Halloween © g @ | Arachide e Poisson issu d’une péche
GEuf Mimosas © Y4 C Salade de Betteraves @ | Soja = Filiére Bleu Blanc Ceceur
. s . Produit Labélisé AOP -
_ Ravioles @& E Paleron de Boeuf Braisé ® | Lait I AOC ou 1GP
b : ) - o . )
= S Macaroni au Fromage () ® | Fruit & Coques Fait Maison
= , S . Pain de BOEN SUR
Fromage AOP @ Yaourt Aromatise Local @ )| caleri = LIGNON
Banane au Caramel @ 2 Fruit de Saison Moutarde Estampille Agrément
k ® | s¢same g~
Salade d’Endives © Salade Mixte Sulfite :
Paleron de Veau T Omelette Lupin
T de Grain Braisé aux Herbes © @ P
(0] Rutabaga - Carottes U Pommes Rissolées @ | Mollusque
H
Fromage AOP @ (o) Blanc Battu @
Kiwi Jaune S Pommes au Four
. | Aioli de Légumes Crus © s Riz Nicois © @
9 | Choucroute de la Mer Y ) A Colin Ré6ti Citron @
-E Pommes Vapeur I Brocoli
5 Fromage AOP @ N Fromage AOP @
> . . .
Pomme du Pilat au Four T Fruit de Saison

Des variantes aux menus pourraient survenir suivant les cours des denrées alimentaires et des effectifs.

Consommeé le jour méme




